Hotel Grasberger Hof

Hotel & Restaurant
Speckmannstr. 58
D 28879 Grasberg

Tel.: 04208 — 91720 Internet:  www.grasberger-hof.de Gepflegte Gastronomie
Fax: 04208 — 917266 Email: kontakt@grasberger-hof.de am Rande des Teufelsmoors

Unser aktuelles Bankett Arrangement Elegant - Variante |

lhre Investition in einen unvergesslichen Tag

zum Empfang: Sekt "trocken”, dazu Orangensaft
und Sektcocktails verschiedenster Art

zum Menii: Grasberger Hochzeitssuppe

Geriucherter Wildlachs auf Blinis, Sahnemeerrettich mit Preiselbeeren

Gebratene Barbarie - Entenbrust und Rinderfilet "rosa” gebraten,
dazu frische Champignons, Pfifferlinge, gefillter Pfirsich, Grilltomate,
Honig - Soja - Sauce, Sauce Bearnaise, Pfeffersauce, Rotkohl,

Gemise der Saison, (Spargel, Kohlrabi, Wurzeln, Broccoli, Blumenkohl)
Herzoginkartoffeln und Salzkartoffeln, griiner Salat mit Dressing

Frische Erdbeeren mit grinem Pfeffer,

dazu Marzipaneis und Sahnehaubchen

zum Tischwein: ltatien
Pinot Grigio, trocken

Chile
Cabernet Sauvignon, trocken

zum Digestif: Tasse Kaffee mit Fernet, Jubildums Akvavit und Williams Birne

zum Erquicken: Getrinke nach Wahl
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zZum Nachtessen: Rustikales Buffet nach Art des Hauses

Warme Speisen:
Verschiedene Braten, Kartoffelgratin, Bratkartoffeln,

Chickies, Chicken-Wings mit Chillisauce,
Callamares mit Knoblauchsauce

Kalte Speisen:
Gemischter Brotkorb, Butter, Hackepeter,

verschiedene hausgemachte Salate, Frikadellen,

gefullte Eier und Schinkenrollchen, verschiedene Saucen,
Honigmelone mit Katenrauchschinken, eingelegte Fische,
gemischte Fischplatte von gerauchertem Fisch, Lachs,
Heilbutt, Shrimps, Sahne-Meerrettich Wiirztunke und Aal,
Variationen von Kase, Tomaten, Morzarella mit Basilikum

Dessert:
Schale mit frischen Obst, Rote Gritze mit Vanillesauce und
verschiedenen Dessertsorten, Torte, Kaffee und Tee

zum Preis: 88,00 Euro
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